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Jidelnicek

pondéli
Polévka kminova s vejci (1,3,9)
1. Selska veprova pecené, houskovy knedlik, kysané zeli, ovoce (1,3,7,8)
2. DomaAci tagliatelle se Spenatovou omackou na smetané, ovoce (1,7)
3. Michany salat s kufecim masem, dresink, pecivo, ovoce (1,7,8,11)

utery
Polévka Spenatova (1,3,7)
1. Kriti trhané maso se stouchanym bramborem, mrkvicka s hraskem (1,7)
2. Alpsky povidlovy knedlik s vanilkovym krémem a makem (1,3,6,7,8,11)
3. Spenatovy salat s éervenou Fepou, dresink, pecivo (1,5,7,8,11,12)

stireda
Polévka frankfurtska s téstovinovou ryzi (1,7)

1. Starocesky hovézi gulas s dusenou ryzi (1,7)
2. Zapecena brokolice s vajickem, vafeny brambor, salat (1,3,5,6,7,8,11)
3. Bulgurovy salat se zeleninou a olivami, pecivo (1,8,11)

¢tvrtek
Polévka bramborova (1,7,9)
1. Spagety s rajéatovou omackou s éerstvou bazalkou sypané syrem (1,7)
2. Moravsky vrabec, bramborovy knedlik, $penat (1,3,6,7,8,11)
3. Chef salat, dresink, pecivo (1,3,7,8,11)

Patek

Polévka drubezi vyvar s nudlemi (1,9)
1. Slepice na paprice s dusnou ryzi (1,7)
2. Domaci halusky s uzenym masem a kysanym zelim, videniska cibulka (1,3)
3. Ovocny salat s bilym jogurtem (7)
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